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Einfihrung

Die Wurzekochung erfolgt entweder innerhalb der
Wirzepfanne (Innenkocher) oder extern mit einem
AuBenkocher, der als Rohrbiindel- oder Platten-War-
meUbertrager konzipiert sein kann. Die Kochzeiten
pro Sud liegen zwischen 50 und 75 Minuten.

Ziele der Wurzekochung:
Einstellen der gewlnschten Wirzekonzentration

Zerstérung der Malzenzyme bzw. Fixierung der
Wirzezusammensetzung

- Sterilisierung der Wirze

- EiweiBkoagulation

- Hopfenisomerisierung

- Aromabildung

- Ausdampfung unerwinschter Aromastoffe

Aus Qualitats- und Effizienzgrinden muss kontinu-
ierlich die Wirzkonzentration im Sudhaus kontrolliert
werden.
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In liquids, we set the measure.

Wirzekocher

Messaufgabe

Konzentrationstiberwachung der Lauterwirze und des Anfangsextraktes im
Wirzekocher, Erkennung des Glattwasserumschaltpunktes

Konzentrationstberwachung der Wirze im Innenkocher
Konzentrationstiberwachung der Wiirze im AuBenkocher

Konzentrationstiberwachung der Ausschlagwurze

Wurzekocher

Anwendung

Das LiquiSonic® Plato System bestimmt die Stamm-
wUrze an unterschiedlichen Stellen des Brauprozes-
ses. In der Wirzepfanne wird das LiquiSonic® Plato

System eingesetzt zur:

- Steuerung des Kochprozesses
- Bestimmung der Konzentration der Ausschlagwurze

Der Tauchsensor ist vollstandig aus Edelstahl gefertigt
und arbeitet durch die robuste Konstruktion war-
tungsfrei, driftfrei und langzeitstabil. Die integrierte
LiquiSonic® Hochleistungstechnologie ermoglicht
auch bei Gasblasenanteilen eine stabile Messung.

Durch den LiquiSonic® Controller ist eine automa-
tische Produktumschaltung mdglich. Eine interne
Grenzwertlberwachung signalisiert Uber- und Unter-
schreitungen und sendet die Echtzeit-Informationen
Uber analoge oder digitale Ausgange, serielle Schnitt-
stellen oder Feldbus (Profibus DP, Modbus) an das
Prozessleitsystem.




Kundennutzen

LiquiSonic® Plato sichert eine prazise Analyse der
StammwUrzekonzentration mit permanenter Daten-
aufzeichnung. Das System kommt sowohl im Innen-
als auch im Aussenkocher zum Einsatz. Es sind keine
teuren Bypass-L&sungen notwendig.

LiquiSonic® reduziert zeitintensive Labormessungen

und macht die manuelle Probenentnahme UberflUssig:

- Zeitaufwand: 2 h pro Tag
- Laborkosten pro Stunde: 50 €
- Kostenersparnisse: 20.000 € pro Jahr

Durch die kontinuierliche Bestimmung der Ausschlag-

wurze kann die Kochzeit verkurzt werden.

Beispiel fir 1.700 Sude pro Jahr zu je 560 hl Aus-

schlagwUrze und Heizolpreis von 0,86 € pro Liter:

- Einsparung von 1 kWh/hl entspricht einer Kosten-
ersparnis von 85.000 € im Jahr

Investition: 12.000 €
Amortisation: 1 Monat

Einbau

Beim Innenkocher wird der Sensor direkt in die Wr-
zepfanne montiert. Die Einbauldnge ist variabel und
kann bis zu 3 m betragen. Durch eine Spezialausfuh-
rung des Sensors wird der Einfluss von Ablagerungen
gering gehalten. Zusétzlich kann der Sensor im Innen-
kocher mit einem Reinigungskopf versehen werden,
um Ankrustungen vom Schaum zu vermeiden.

Beim Einsatz in einem AuBenkocher wird der Sensor
direkt in die Umwaélzleitung zwischen Wirzeférder-
pumpe und Warmetauscher montiert.

Bei der Installation des LiquiSonic® Sensors ist kein
Bypass notwendig und Totrdume werden vermieden.

Der LiquiSonic® Plato Controller 30 kann mit bis zu 4
Sensoren verbunden werden. Zudem kdnnen bis zu
99 Biersorten mit den entsprechenden Berechnungs-
modellen hinterlegt werden. So ist es mdéglich zeit-
gleich mehrere Messstellen zu Uberwachen.

Konzentrationsbereich: 0 °P bis 20 °P
Temperaturbereich: 40 °C bis 120 °C

LiquiSonic® Schallgeschwindigkeitsmessung im Wirzekocher
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21007232
LiquiSonic® Plato Controller 30 V10

21010116
Tauchsensor V10 Food, Varivent, LO61

21004463
Feldgehause Edelstahl fur LiquiSonic Controller V10

21004435
BUS Verbindung: Profibus DP

21004449
Netzwerkintegration

21004110
Hochleistungselektronik des Sensors

21004202
Buskabel innen (100m)

21007846
Werksabnahme (FAT) Protokoll
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